Vyjadrenie a namietky

vocCi hodnotiacej sprave pracovnej skupiny AK vo veci postudenia sposobilosti
Slovenskej technickej univerzity v Bratislave, Fakulty chemickej a potravinarske;j
technolégie uskutoénovat studijny program podla § 82 ods. 2 pism. a/

Namietky voci vyjadreniu a odporicaniu pracovnej skupiny posudzujucej
Ziadosti 182/2014-AK / #1050031 a 182/2014-AK / #1050032
o akreditaciu Studijného programu 2. stupna Vyziva a hodnotenie kvality potravin

Vyjadrenie pracovnej skupiny:

PS neodportda akreditovat tento novy SP, pretoZe sa znacne prekryva s beZiacim 3tudijnym planom
"Potraviny, hygiena, kozmetika".

Néamietka vodi vyjadreniu:

Studijny program 2. stupfia Vyziva a hodnotenie kvality potravin bol predloZeny vramci komplexnej
akreditacie ako novy Studijny program z dévodu zmeny ndzvu existujuceho akreditovaného Studijného
programu 2. stupfia 16535 VyZiva a ochrana zdravia. V casti Il. 36 formuldra Studijného programu
predloZzeného na komplexnu akreditaciu je uvedené: ,Novy Studijny program VyZiva a hodnotenie kvality
potravin nahradi st¢asny $tudijny program 2. stupfia 16535 VyZiva a ochrana zdravia.“ Studijny program
VyZiva a hodnotenie kvality potravin je teda predloZeny na akreditaciu namiesto existujuceho Studijného
programu 2. stupna VyZiva a ochrana zdravia, ktory ma na FCHPT STU v Bratislave dlhoro¢nu tradiciu.
Studijné programy VyZiva a ochrana zdravia a Potraviny, hygiena, kozmetika boli akreditované v predoslej
komplexnej akreditécii v Studijnom odbore 2940 (5.2.24) Potravinarstvo. Nejde teda o zvacsenie poctu
$tudijnych programov, ale o snahu premietnut do nazvu Studijného programu najnovsie trendy (vyZiva,
kvalita, bezpeénost potravin), koncepcie (kvalita a bezpecnost potravin, prediktivna mikrobioldgia, vedecké
hodnotenie rizika ) a vysledky vo vyskumnej i vzdeldvacej ¢innosti dosiahnuté v spolupraci s potravinarskou
praxou na medzinarodnej Urovni (EFSA, FAO WHO, UNIDO) perspektivnym garantom Studijného programu,
prof. Ing. Lubomirom Valikom, PhD. , dalSimi dvomi pedagdégmi garantujucimi podmienku minimalneho
persondlneho zabezpecenia i celym kolektivom pedagdgov, ktori maju vyucbu v studijnom programe VyZiva
a hodnotenie kvality potravin zabezpecovat. Ochrana zdravia, ktord bola sucastou pdvodného nazvu
Studijného programu, je problematika suvisiaca s medicinou a pracovnym lekdrstvom, ktorej rozvoj je
mimo pdosobnosti technickej univerzity. Na technickej univerzite sa vyskum v oblasti vyZivy orientuje hlavne
na poskytnutie redlneho obrazu o spravnej Sirokospektralnej vyZive svyvazenym prijmom a vydajom
energie ataktiez hodnoti vyvazenost alternativnych pristupov. Tato oblast je vo vzdelavani buddcich
potravinarskych odbornikov nezastupitelna, jednak pre potencidlnych vyrobcov (technolégov) a jednak pre
nezavislych hodnotitefov kvality a bezpecénosti potravin. Potravindrsky vyskum sa na oddeleni vyZivy
a hodnotenia potravin FCHPT STU v Bratislave, ktoré je garantujucim pracoviskom Studijného programu,
vidy zameriaval na hodnotenie kvality potravin, analyzu fyzikalnych, chemickych a mikrobiologickych
vlastnosti z hladiska bezpecnosti potravin, na eurdpsku legislativu sdvisiacu s potravinami, auditorsky
pristup k nezavislému hodnoteniu kvalitnej a bezpecnej vyroby potravin a nadobudnuté poznatky dlhodobo
prenasal do vzdeldvacieho procesu. V tom je zdsadny rozdiel od studijného programu 2. stupna Potraviny,



hygiena, kozmetika, ktory ma na FCHPT STU v Bratislave tiez dlhoro¢nu tradiciu a v sucasnosti koncentruje
vyskum a vzdeldvanie v oblasti technoldgii, ktoré sa v minulosti vyucovali v rdmci viacerych Specializacii.

Odporucanie pracovnej skupiny:

PS odporuca, aby FCHPT uvazila otvarat iba jeden Studijny program, ktory by mal $irsi vyber povinne
volitelnych a volitelnych predmetov z ktorych by si Studenti vyberali podla témy diplomovej prace.

Namietka vocéi odporucaniu:

1. Rozdiely vo vSeobecnej charakteristike Studijnych programov

Studijny program 2. stupria VyZziva a hodnotenie kvality potravin je zamerany na hodnotenie nutri¢nych
poziadaviek vyrobenych potravin v suvislosti s pestrou a plnohodnotnou stravou, s vyZivovymi
odporiéanymi davkami a inymi faktormi. Dalej je zamerany na hodnotenie nutri¢nych poZiadaviek/potrieb
pre demograficky rozdielne skupiny obyvatelstva, legislativu, oznacovanie potravin, na hodnotenie kvality a
bezpecnosti vyrobenych potravin, hodnotenie vhodnej Urovne ochrany konzumenta, resp. hodnotenia
rizika ochoreni z konzumdcie kontaminovanych potravin, hodnotenie legislativnych poZiadaviek na kvalitu
a bezpecnost potravin.

Studijny program 2. stupfia Potraviny, hygiena, kozmetika je zamerany na chémiu a technoldgiu
potravinarskych vyrob a vyrobu kozmetickych vyrobkov so zameranim na vyrobu a spracovanie
potravin/pripravkov kazdodennej spotreby (kozmetika a bytovad chémia). Je zamerany aj na stadium tzv.
bezpecnych surovin a procesov balenia a distribucie findlnych vyrobkov. Absolventi primarne ziskaju
znalosti a zru¢nosti z technolégie vyroby vsetkych komodit potravinarskeho a kozmetického priemyslu ako
aj priemyslu bytovej chémie.

2. Rozdiely v uplatneni absolventa

Absolvent studijného programu VyZiva a hodnotenie kvality potravin je uréeny pre oddelenia kvality a
bezpecnosti v potravinarskych podnikoch, podnikové a sukromné certifikované laboratéria zamerané na
analyzu a hodnotenie kvality potravin, auditorské posudzovanie systémov kvality a bezpecnosti potravin,
pre organy uradnej kontroly potravin (Urady verejného zdravotnictva, Ustavy veterindrnej a potravinovej
spravy), pre implementaciu legislativy a kontrolu hygienu dodrZiavania hygienickych opatreni pri vyrobe
potravin, pre oblast verejného stravovania a vyzivového poradenstva.

Absolvent studijného programu Potraviny, hygiena, kozmetika je uréeny prevaine pre vyrobu/vyrobcov
celého komoditného spektra potravin (mliekarensky, ceredlny, masovy, konzervarensky, napojovy a tukovy
priemysel), ako aj kozmetickych vyrobkov a pripravkov bytovej chémie.

3. Porovnanie predmetov

Z porovnania predmetov v Studijnych planoch studijnych programov VyZiva a hodnotenie kvality potravin
a Potraviny, hygiena, kozmetika vyplyva nasledovné.

Povinné alebo povinne volitelné predmety potravinarska mikrobiolégia, potravindrska biochémia a
potravinarske inZinierstvo, ktoré su zaradené do sStudijnych planov oboch studijnych programov, patria do
jadra Studijného odboru potravinarstvo v ktorom maju byt oba Studijné programy akreditované. Preto je
nevyhnutné, aby znalosti z tychto predmetov mal kazdy absolvent Studijného programu v studijnom
odbore potravindrstvo. Z uvedenych predmetov je obsahovo arozsahovo rovnaky v oboch Studijnych
programoch len predmet potravinarska mikrobioldgia.
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Predmet prediktivna mikrobioldgia a hodnotenie rizika je povinny s vac¢sim rozsahom v studijnom programe
VyZiva a hodnotenie kvality potravin (VHKP) a povinne volitelny s mens$im rozsahom v Studijnom programe
Potraviny, hygiena a kozmetike (POHYKO). Vo VHKP je tento predmet zamerany na spO6soby hodnotenia
mikrobiologickej kvality potravin, hodnotenie rozsahu, miery azavaznosti vyskytu organizmov
v potravinach, vratane patogénnych organizmov, na spoznanie hodnotiacich kritérii. V POHYKO je predmet
zamerany na vyuZitie mikroorganizmov v potravinarskych afermentacnych technoldgiach, spoznanie
mikroorganizmov, pred ktorymi je potrebné potraviny chranit, a spésobov ochrany pred nimi.

V oboch S$tudijnych programoch su este zaradené povinne volitelné predmety bioanalytické metédy,
reoldgia, pocitacové aplikacie v potravinarstve. Prvé dva predmety su zvolené ako doplnkové pre poznanie
uzitkovych vlastnosti findlnych vyrobkov a rozSirenie vedomosti pre hodnotenie fyzikalnych vlastnosti
potravin, treti rozvija informacno-komunikacné znalosti.

Daldie predmety maju formalne rovnaké nazvy. Su to predmety: Semestralny projekt I, Semestralny projekt
II, Odborna prax, Seminar k diplomovej praci, Diplomova prdca, Separacné procesy, LC zo separacnych
procesov a Financny trh a podnikové financie. Predmet Financny trh a podnikové financie je povinny
spolocensko-vedny predmet spolocny pre vsetky Studijné programy 2. stupfia na FCHPT. Predmety
Separacné procesy, Laboratdrne cvi¢enia zo separacnych procesov tvoria dvojicu predmetov spolo¢ného
teoretického zakladu vsetkych studijnych programov 2. stupria na FCHPT. Ilde o predmety rozSirujluce
znalosti absolventa z chemického inZinierstva, ktoré su nevyhnuté pre absolventa technickej univerzity so
zameranim na chémiu, chemické technolégie, biotechnoldgie a potravinarstvo. Predmety Semestralny
projekt 1, Semestrdlny projekt 1l, Odborna prax, Seminar k diplomovej préci, Diplomova praca maju sice
formalne rovnaky nazov avzdeldvacie metddy, ale predmet a obsah vzdeldvania sa bude pre jednotlivé
$tudijné programy odliSovat a bude Uzko suvisiet so zameranim Studijného programu a s vyskumnymi
aktivitami pedagogického kolektivu. Semestradlne projekty vyustia do diplomovej prace. Dévodom
zavedenia tychto ,rovnakych” predmetov bola snaha minimalizovat pocet aktivnych predmetov
v univerzitnom akademickom informacnom systéme, ktorych je v si¢asnosti viac ako 800.

Vacsina spolocnych predmetov je v 1. alebo 2. semestri odporucaného Studijného planu Studijnych
programov, v 3. semestri sa uZ povinné a povinne volitelné predmety liSia. 4. semester je venovany
diplomovej praci v oboch studijnych programoch, pricom zamerania diplomovych prac v oboch studijnych
programoch budu odlisné.

Bez sStudijného programu 2. stupfia VyZiva a hodnotenie kvality potravin by sa vo vychove a vzdelavani
potravinarskych odbornikov, vratane vedecky zameranych pracovnikov objavili medzery a mohlo by sa
hovorit aj o nekoncepénosti alebo nepokryti vsetkych problematik spojenych s vyrobou potravin, vyZivou a
hodnotenim kvality a bezpecnosti potravin. Nebol by pokryty cely potravinovy retazec, ktorého jadrom
a najdoleZitejsimi sucastami su prave vyrobcovia potravin a preventivne pristupy k zabezpeceniu kvality
a bezpecnosti potravin ako aj ochrana zdravia ¢loveka.



Suhlas s vyjadrenim a odporucanim pracovnych skupin posudzujtcich
ostatné Ziadosti 182/2014-AK / #XXXXXXX
o akreditaciu Studijnych programov na FCHPT STU v Bratislave

S hodnotiacou spravou pracovnej skupiny Akreditacnej komisie vo veci posudenia spdsobilosti vysokej Skoly
uskutocriovat Studijné programy podla § 82 ods. 2 pism. a/, ktord posudzovala Ziadosti Slovenskej
technickej univerzity v Bratislave, Fakulty chemickej a potravinarskej technoldgie o akreditaciu ostatnych
Studijnych programov (okrem studijného programu 2. stupna VyZiva a hodnotenie kvality potravin) v ramci
komplexnej akreditacie, suhlasime.



