Hodnotiaca sprava
pracovnej skupiny AK
vo veci posudenia spdsobilosti vysokej Skoly uskutociiovat’ Studijny program
podl'a § 82 ods. 2 pism. a)

Cislo ziadosti: 510 _2017/AK

Ziadajﬁca vysoka skola (aj praco- | Slovenska technicka univerzita v Bratislave
visko, kde sa SP bude uskutocrio- Fakulta chemickej a potravinarskej technologie
vat):

Predseda pracovnej skupiny: Prof. RNDr. Miroslav Urban, DrSc.

Pracovna skupina (ndzov): 12.chémia, chemicka technoldgia a biotechnoldgie

V ziadosti sa poZaduje posudenie sposobilosti uskutociovat’ Studijny program:

. . & Standardna N L,
Nazoy SP C1519 anazov SO Stupeti | Forma dizka JaZ){k uskytoo- Akad-emlcky
(v sulade so SSO) stidia flovania titul
potraviny, vyziva, 2940 . 1. slovensky
kozmetika (konverzny) potravinarstvo ! dennd 4 roky 2. anglicky Be.

Posudenie ziadosti:

Splnené:
Ide o $pickovu fakultu, ktora pri komplexnej akreditacii ziskala v odbore chémie hodnotenie ,,A“. PGsobia na nej
dva Spickové timy podl'a hodnoteni AK. Bez najmensich pochybnosti preukazuje nepretrzita a kvalitni vyskumnu

¢innost’ Vv Sirokom spektre chemickych disciplin a chemickej technoldgie.
NajvyznamnejSie publikované vedecké prace v prislusnom $tudijnom odbore

HOJEROVA J.: Skin health benefits of coenzyme Q10. In: Watson R.R., Zibadi S., eds: Bioactive Dietary
1. | Factors and Plant Extracts in Dermatology. New York: Springer 2013, 197-213. ISBN 978-1-62703-166-0,
kat. A (vyzZiadana vedecka kapitola v zahran. knihe).

Mackulak T., BIROSOVA L., Bodik I, Grabic R., Tak4ova A., Smolinska M., Hanusova A., Hives J., Gal
2. | M.: Zerovalent iron and iron (VI): effective means for the removal of psychoactive pharmaceuticals and
illicit drugs from wastewaters. Sci. Tot. Env. 539 art. No. 18328, 2016, 420-426, kat. A

Pokorny J., SCHMIDT S.: The impact of food processing in phytochemicals — the case of antioxidants. In:
3. | Johnson, I., Williamson, G. eds. Phytochemical functional foods. Cambridge: Woodhead Publishing 2003,
298-314, ISBN 1-85573-672-1, kat. A (vyZiadand vedeckd kapitola v zahran. knihe).

SIMKO P.: Changes of benzo(a)pyrene contents in smoked fish during storage. Food Chemistry 40, 1991,
293-300, kat. A.

Horakova K., GREIFOVA M., Semannova Z., Gondova B., Wyatt G.M.: A comparison of the traditional
5. | method of counting viable cells and a quick microplate method for monitoring the growth characteristics of
Al Listeria monocytogenes. Letters in Applied Microbiology 38 (3) 2004, 181-184, kat. A.

NajvyznamnejSie publikované vedecké prace za poslednych $est’ rokov v prislu§nom Studijnom odbore

1. | HOJEROVA J., Medovéikova, A., Mikula, M.: Photoprotective efficacy and photostability of fifteen sun-
screen products having the same label SPF subjected to natural sunlight. International Journal of Pharma-
ceutics 408 (1-2), 2011, 27-38, kat. A (r. 2011: IF 3,656).

2. | Semanova J., SklarSova B., Simon P., SIMKO P. Elimination of polycyclic aromatic hydrocarbons from
smoked sausages by migration into polyethylene packaging. Food Chemistry 201, 2016, 1-6, kat. A (r.
2016: IF 4,529).

3. | BIROSOVA L., Mackul'ak T., Bodik I., Ryba J., Skubak J., Grabic R.: Pilot study of seasonal occurrence
and distribution of antibiotics and drug resistant bacteria in wastewater treatment plants in Slovakia, Scien-
ce of the Total Environment 490, 2014, 440-444, kat. A (r. 2014: IF 4,317)

4. | Le Marc Y., VALIK ., MEDVEDOVA A.: Modelling the effect of the starter culture on the growth of
Staphylococcus aureus in milk. International Journal of Food Microbiology 129 (3), 2009, 306-311, kat. A
(r.2009: IF 3,011).

5. | Pangallo D., Sakova N., Koretiové J., Puskarova A., Krakova L., VALIK L., Kuchta T.: Microbial diversity
and dynamics during the production of May bryndza cheese. International Journal of Food Microbiology
170, 38-43, 2014, kat. A (r. 2011: IF 3,425).

NajvyznamnejSie ziskané a uispeSne rieSené vyskumné projekty za poslednych Sest’ rokov v prislu§nom $tudijnom odbore



http://is.stuba.sk/lide/clovek.pl?id=3324
http://is.stuba.sk/lide/clovek.pl?id=3324
http://is.stuba.sk/lide/clovek.pl?id=16731
http://is.stuba.sk/lide/clovek.pl?id=3335

Projekt VEGA 1/0593/14 (2014-2017).
1. | Implementdcia in vitro metody OECD pre hodnotenie dermalnej absorpcie pesticidov a jej modifikacia na
posudenie odolnosti pracovnych rukavic voci pesticidom (27795 EUR). Zodp. riesitel: Hojerova J.

Projekt VEGA 1/0569/16 (2016-2019).

Problematika biogénnych aminov vo fermentovanych potravindach a pouzitie mikroorganizmov degraduju-
cich biogénne aminy ako mozné riesenie pre zabezpecenie zdravotne bezpecnych potravin. (8476
EUR pridelené do sucasnosti). Zodp. riesitel: Greifova M.

Projekt VEGA 1/0353/16 (2016-2019).
3. | Studium chemickych zmien zdraviu prospesnych sprievodnych latok jedlych tukov a olejov pri ich sklado-
vani a tepelnej vprave. (25379 EUR pridelené do sii¢asnosti). Zodp. riesitel: Schmidt S.

Projekt VEGA 1/0487/16 (2016-2019).
4. | Vyskum a vyvoj potravin s prospesnym ucinkom na zdravie spotrebitela. (16924 EUR pridelené do sucas-
nosti). Zodp. riesitel: Karovicova J.

Projekt APVV-16-0171 (2017-2020).
5. | Progresivne metody zabranujuce vzniku a Sireniu rezistencie baktérii voci klinicky relevantnym antibioti-
kam. (200 000 EUR celkovo, z toho 100 000 pre FCHPT). Zodp. rieSitel: Birosova L.

Splnené: FCHPT ma nadstandardne vybavenu kniznicu literatiirou zabezpecujicou $tudijny program. Studenti
maju k dispozicii literatiru uvedenu v informacnych listoch minimalne formou prezenénych vypoziciek. Vel'mi
dobré je aj informacéné zabezpecenie §tudijného programu, o ¢om sved¢i jednak pristup do vel'kého poctu databaz

A2 | ajednak pocitacové vybavenie fakulty a pristup Studentov k wifi sieti a internetu. Materilne a technické zabezpe-
Cenie Studijného programu je tiez na nadstandardnej urovni. Dosahované vysledky v pedagogickej, vedecko-
vyskumnej a podnikatel’skej ¢innosti fakulty davaji predpoklad nielen pre udrzatel'nost’ ale i d’al$i rozvoj a moder-
nizaciu priestorového, informa¢ného, materidlneho a technického zabezpecenia Studijného programu
Splnené: Predpokladany pocet Studentov v dennej forme je 160.

Navrhovany pocet profesorov pdsobiacich v SP je 19, docentov 40. Pomer po¢tu Studentov Studijného programu
a prepo&itaného podtu zamestnancov s vysoko$kolskym vzdelanim treticho stupiia je 1.0
Minimalna podmienka pésobenia, udrZovania kvality a preukdzatel’ného rozvijania:
prof/doc 1
meno, priezvisko Hojerova Jarmila | tituly | Doc.. Ing. PhD.
Studijny odbor (funkcia) Potravinarstvo (docent)
Studijny odbor (titul prof.) rok udelenia
Studijny odbor (titul doc.) Chémia a technoldgia poZivatin rok udelenia | 2002
velkost prac. uvizok 100%
prof/doc 2
meno, priezvisko Simko Peter | tituly | Prof. Ing. DrSc.
rok narodenia 1957
A3 funkcéné miesto v odbore | Potravinarstvo (profesor)
habilitacia v odbore Chémia a technologia pozivatin rok 1996
inaugurdcia v odbore Chémia a technologia pozivatin rok 2007
prac. uvdzok 100%
prof/doc 3
meno, priezvisko Greifova Maria | tituly | Doc. Ing. PhD.
rok narodenia 1961
funkcéné miesto v odbore | Potravinarstvo (docent)
habilitacia v odbore Chémia a technologia pozivatin rok 2009
inaugurdcia v odbore rok
prac. uvdzok 100%
Studijny program Potraviny, vyZiva, kozmetika (konverzny) je zabezpeéeny dostatoénym poétom kvalifikovanych
vysokoskolskych ucitelov na ustanoveny pracovny ¢as pdsobiacich v povinnych a povinne volitenych predmetoch
jadra §tudijného odboru. Prednasky v tychto predmetoch zabezpecuji vyluéne profesori a docenti v plnom tGvézku.
Tito ucitelia spolu s garantom
Ad Splnené: Predpokladany pocet zavereénych prac na 1. stupni §tudia vedenych jednym akademickym zamestnan-

com nepresiahne v jednom akademickom roku desat’. Predpoklada sa pocet zavereénych prac v SP 55, pocet vedi-
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cich zavere¢nych prac je 22.

Splnené: Zlozenie skusobnych komisii na vykonanie $tatnych skuSok zodpoveda $tandardnym poziadavkam

A5 v sulade so zakonom ¢&. 131/2002 Z. z. o vysokych $kolach.
garant
meno, priezvisko Hojerova Jarmila | tituly [ Doc. Ing. PhD.
rok narodenia 1953 po 01.09
funkcéné miesto v odbore Potravinarstvo (docent)
habilitacia v odbore Chémia a technologia pozivatin rok | 2002
inaugurdacia v odbore rok
prac. uvdzok 100%
Uznesenie zo 79. ZAK: Uviest z formuldara minimdlne pdt aktivit garanta, resp. spolugaranta (vystUpy vyskumu,
garanta a iné)
Splnené: Pocet vystupov evidovanych vo Web of Science alebo Scopus celkove/za poslednych 6 rokov 18/10
Pocet citacii Web of Science alebo Scopus, v umeleckych $tudijnych odboroch pocet ohlasov v kategorii A 4 107/78
Pocet projektov ziskanych na financovanie vyskumu, tvorby 37/6
Pocet pozvanych prednasok na medzinarodnej/narodnej Grovni 5/7 resp. za 6 rokov 4/5
Patent: 1
NajvyznamnejSie publikované vedecké prace, verejne realizované alebo prezentované umelecké diela a vykony
HOJEROVA J., Stern P.: Application of the simple rheological investigations to compare the flow behaviour of the
cosmetic thickeners. SOFW-Journal 126 (4) 2000, 38—44.
HOJEROVA J., Jantova S., Hanusovd, B., Vollek W.: Antimicrobial efficacy of some interesting preservatives for
cosmetics. SOFW-Journal 127,(8) 2001, 1-4.
HOJEROVA J., Medovéikova, A., Mikula, M.: Photoprotective efficacy and photostability of fifteen sunscreen pro-
ducts having the same label SPF subjected to natural sunlight. International Journal of Pharmaceutics 408, (1-2),
2011, 27-38 (CC, IF 3,656).
A6 | Borekova M., HOJEROVA J., Koprda V., Bauerovd K.: Nourishing and health benefits of coenzyme Q10:
A review. Czech Journal of Food Sci 26 (4), 2008, 229-241 (CC, IF 0,506.)
Lucovd M., HOJEROVA J., Pazourekova S., Klimovd Z.: Absorption of triphenylmethane dyes Brilliant Blue and
Patent Blue through intact skin, shaven skin and lingual mucosa from daily life products. Food and Chemical
Toxicology 52, 2013, 19-27 (CC, IF 3,01)
Najvyznamnejsie publikované vedecké prace verejne realizované alebo prezentované umelecké diela alebo vykony za
poslednych Sest’ rokov.
HOJEROVA J.: Skin health benefits of coenzyme Q10. In: Watson R.R., Zibadi S.: Bioactive Dietary Factors and
Plant Extracts in Dermatology. New York: Springer, 2013, 197-213. ISBN 978-1-62703-166-0 (vyZiadana vedecka
kapitola v zahran. knihe).
Pazourekova S., HOJEROVA J., Klimové Z., Lucova M.: Dermal absorption and hydrolysis of methylparaben in
different vehicles through intact and damaged skin: using a pig-ear model in vitro. In: Food and Chemical Toxico-
logy 59, 2013, 754-765 (CC, IF 3,01).
Perackova Z., HOJEROVA J., Berankova M.: Skin absorption and human exposure estimation of three widely
discussed UV filters in sunscreens: in vitro study mimicking real-life consumer habits. Food and Chemical Toxico-
logy 83, 2015, 237-250 (CC, IF 3,584).
Berdnkova M., HOJEROVA J., Perackova Z.: Estimated exposure of hands inside the protective gloves used by
non-occupational handlers of agricultural pesticides. Journal of Exposure Science and Environmental Epidemio-
logy. Online Aug 31, 2016, s. 1-7. DOI: 10.1038/jes.2016.47 (CC, IF 3,18).
HOJEROVA J., Perackova Z., Berankova M.: Margin of safety for two UV filters estimated by in vitro permeation
studies mimicking consumer habits: Effects of skin shaving and sunscreen reapplication. Food and Chemical Toxi-
cology 102, 2017, 66-78 (CC, IF 3,584).
Ukast’ na rieSeni (vedeni) najvyznamnejsich vedeckych projektov
Implementécia in vitro metédy OECD pre hodnotenie dermalnej absorpcie pesticidov a jej modifikacia na posude-
nie odolnosti pracovnych rukavic vo¢i pesticidom. VEGA 1/0593/14, 2014-2017, zodp. riesitel.
B1 | Splnené Pocet kreditov zodpoveda standardnym poziadavkam.
Splnené. Absolvent bakalarskeho Studijného programu Potraviny, vyziva, kozmetika (konverzny) dostava prehl'ad
B2 0 ;ékladnYch pojrpoch a principoch teoretickych prirgdpvednych a technologick;’mh. dis'ciph'n, predovsetkym che-
mickych a biologickych. Je schopny vyuzivat ich pri riadeni zakladnych technologickych krokov a postupov
a zabezpecovat’ ich plynuly chod..
Splnené: Novy 4-ro¢ny Studijny program 1. stupiia Potraviny, vyziva, kozmetika predkladany na akreditaciu je
B3 | konverznym §tudijnym programom k existujucemu 3-roénému §tudijnému programu 1. stupiia Potraviny, vyziva,

kozmetika. Studijné plany 1. roka tudia st koncipované tak, aby sa vyrovnali a doplnili vedomosti §tudentov




z ro6znych strednych §kol z predmetov chémia, matematika a fyzika, ktoré su nevyhnutné na zvladnutie predmetov
v d’alSich rokoch stidia. Student v prvom roku stadia nadobuda aj zdkladné laboratorne zru¢nosti. Studijné plany 2.
— 4. roka studia st zhodné so Studijnymi planmi existujiiceho 3-roéného studijného programu..
Navrhnuta §tandardna dlzka je v silade s predpismi.
B4 | Nejde o taky pripad.
B5 Splnené: Skladba ucitel'ov schopnych viest’ zdvere¢né prace, ich planovand naplii zodpoveda standardom pre 1.
stupen §tudia. Vnutorné predpisy VS a zloZenie skuSobnych komisii zodpovedaju Standardom.
B6 | inZinierstvo v nazve Studijného programu — nie
B7 | umenie, Nie je to tento pripad
B8 | Splnené: Podmienky prijatia na $tudium zodpovedaju standardnym poziadavkam.
Splnené: Univerzita md vypracovany, zavedeny, pouzivany a funkény vnitorny systém kvality v zmysle § 87a
B9 | zékona o vysokych Skolach v platnom zneni.
Poziadavky na uspesné absolvovanie $tudia zodpovedaju Standardnym poziadavkam .
B10 | Nejde o taky pripad, nejde o SP regulovaného povolania...
B11 | Fakulta systematicky sleduje uplatnenie absolventov v praxi.
Zavery:
Celkové zhodnotenie plnenia Na zaklade komplexného posudenia plnenia kritérii
kritérii vratane odovodnenia vysoka Skola splita v case akreditacie kritéria uplatniované pri
posudzovani sposobilosti a utvara_dostacujuce predpoklady na
udrzanie sposobilosti na Standardnu dlZku Stidia
Navrh odporti¢ania ministerstvu: Vysoka Skola je spdsobild uskutociiovat uvedeny Studijny program oprav-
nujuci ju udelit jej absolventom akademicky titul Bakalar
Odportcanie vysokej $kole: Pre dlhodobé fungovanie tohto SP je Ziadiice, aby garant vykazoval
rozsiahlejSiu a kvalitnejSiu publika¢nt ¢innost’

Zasadnutie pracovnej skupiny:

Dna: 5. 3. 2018
Elektronické hlasovanie v
intervale na hlasovanie:
15.2. —28. 2. 2018

Pocet ¢lenov PS: 13
Zucastnili sa: 13
(prezencna listina) Prof. RNDr. Miroslav Urban, Prof. Ing. Lubor Fisera, DrSc.,Prof. Ing. Jaroslav

Pri elektronickom hlasovani | Skvarenina, CSc.; Prof. Ing. Karol Florian, DrSc.; Prof. Ing. Jozef Gonda, DrSc.;
uviest’ polty zG¢astnenych Prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc.; Doc. Ing. Milan Kralik, CSc.; Prof. RNDr. Jozef

Noga, DrSc.; Prof. Ing. Oldfich Pytela, DrSc.; Prof. Ing. Peter Simko, DrSc. ; Prof.
RNDr. Stefan Toma, DrSc.; Doc. Ing. Daniel Tunega,PhDc., Prof. Dr. Lubomir
Benco, CSc..

Vysledok hlasovania za Za: 13 Proti: 0 Zdrzal sa: 0
navrh vyjadrenia PS

Podpis predsedu pracovnej M. Urban, v.r.
skupiny:




