Hodnotiaca sprava
pracovnej skupiny AK
vo veci posudenia spdsobilosti vysokej Skoly uskutociiovat’ Studijny program
podl'a § 82 ods. 2 pism. a)

Cislo ziadosti: 513 2017/AK

Ziadajﬁca vysoka skola (aj praco- | Slovenska technicka univerzita v Bratislave
visko, kde sa SP bude uskutocrio- Fakulta chemickej a potravinarskej technologie
vat):

Predseda pracovnej skupiny: Prof. RNDr. Miroslav Urban, DrSc.

Pracovna skupina (ndzov): 12.chémia, chemicka technoldgia a biotechnoldgie

V ziadosti sa poZaduje posudenie sposobilosti uskutociovat’ Studijny program:

o . & Standardna N Lo,
Nazoy SP C1sl9 anazov SO Stupen | Forma dizka JaZ){k uskytoo- Akad-emlcky
(v sulade so SSO) stidia flovania titul
vyZiva a hodnotenie | 2940 . 1. slovensky
kvality potravin potravindrstvo 2 dennd 2 roky 2. anglicky Ing.

Posudenie Ziadosti:

Al

Splnené:
Ide o $pickovu fakultu, ktora pri komplexnej akreditacii ziskala v odbore chémie hodnotenie ,,A“. PGsobia na nej
dva Spickové timy podl'a hodnoteni AK. Bez najmensich pochybnosti preukazuje nepretrzita a kvalitni vyskumnu

¢innost’ Vv Sirokom spektre chemickych disciplin a chemickej technoldgie.
Najvyznamnejsie publikované vedecké prace alebo umelecké prace v prislu§nom §tudijnom odbore

ADC: Valik, L., Baranyi, J., Gorner, F.: Predicting fungal growth: the effect of water activity on Penicillium
roqueforti. International Journal of Food Microbiology, 47, 1999, 141-146.

ADC: Valik, L., Pieckova, E.: Growth modelling of heat resistant fungi: the effect of water activity.
International Journal of Food Microbiology, 63 (1-2), 2001,11-17.

AAB: Gorner, F., Valik, I.: Aplikovana mikrobiologia pozivatin. Bratislava: Malé Centrum, 2004, 528 s.

ADC: Zemli¢ka, L., Fodran, P., Luke§, V., Vaganek, A., Slovakové, M., Stagko, A., Dubaj, T., Karabin, M.,
BiroSova, L., Rapta, P.: Physicochemical and biological properties of luteolin-7-O-glucoside (cynaroside)
isolated from Anthriscus sylvestris (L.) Hoffm, Monatsh Chem 145 (8), 1307-1318, 2014

ADC: Le Marc, Y., Valik, L., Medved'ova, A.: Modelling the effect of the starter culture on the growth of Stap-
hylococcus aureus in milk. International Journal of Food Microbiology, 129 (3), 2009, 306-311.

NajvyznamnejSie publikované vedecké prace alebo umelecké prace za poslednych $est’ rokov v prisluSnom §tudijnom odbore

ADC: Matejéekova, Z., Liptakova, D., Valik, L. (2017). Functional probiotic products based on fermented
buckwheat with Lactobacillus rhamnosus. LWT - Food Science and Technology, 81, 35-41.

ADC: Acai, P., Valik, L., Medved’ova, A., & Rosskopf, F. (2016). Modelling and predicting the simultaneous
growth of Escherichia coli and lactic acid bacteria in milk. Food Science and Technology International, 22(6),
475-484.

ADC: Birosova L., Mackul'ak, T., Bodik, 1., Ryba, J., Skubak, J., Grabic, R. (2014). Pilot study of seasonal
occurrence and distribution of antibiotics and drug resistant bacteria in wastewater treatment plants in Slovakia,
Science of the Total Environment 490, 440-444, 2014.

ABC: Medved’ova, A., Havlikova, A., Valik, L. (2017). Staphylococcus aureus Enterotoxin Production in Rela-
tion to Environmental Factors. In: Enany, S. A. and Crotty, L.E.: The Rise of Virulence and Antibiotic Re-
sistance in Staphylococcus aureus. 145-167. Rijeka: InTech. DOI: 10.5772/66736, ISBN 978-953-51-2984-4

ABC: Medvedova, A., Valik, I. (2012). Staphylococcus aureus: Characterisation and Quantitative Growth
Description in Milk and Artisanal Raw Milk Cheese Production, Structure and Function of Food Engineering,
Ayman Amer Eissa (Ed.), InTech, 71-102. ISBN: 978-953-51-0695-1.

Najvyznamnejsie ziskané a uispesne rieSené vyskumné projekty za poslednych Sest’ rokov v prislu§nom studijnom odbore

APVV-15-0006 Zvysenie bezpecnosti a kvality tradicnych slovenskych syrov na zaklade aplikdacie modernych
analytickych, matematicko-modelovacich a molekuldrno-biologickych metéd a identifikacia inovacného poten-
cidalu. Prof. Lubomir Valik, PhD. - zodpovedny riesitel. (250 000 €)




VEGA 1/0096/17 Vyskyt, charakterizdicia a porovnanie baktérii rezistentnych voci antibiotikam od pola az ku
konzumentovi. Doc. Lucia BiroSovd, PhD. — zodpovedna riesitelka (30 000 €)

APVV-16-0171 Progresivne metody zabranujuce vzniku a Sireniu rezistencie baktérii voci klinicky relevantnym
antibiotikam. Doc. Lucia Birosovd, PhD. — zodpovedna riesitelka (200 000 €)

APVV-0590-10 Rozsirenie vedeckych poznatkov o kvalite a bezpecnosti Slovenskej bryndze modernymi mikro-
biologickymi, molekularno-biologickymi a chromatografickymi metodami. 2011 — 2014, prof. Lubomir Valik,
PhD. — zodpovedny spoluriesitel’ za FCHPT STU (49 691 €; VUP — hlavny riesitel, SAV)

VEGA - 1/0495/13 Vzdjomné vztahy medzi neZiaducimi a zdraviu prospesnymi mikroorganizmami v ceredlnych
a mliecnych matriciach fermentovanych kyslomliecnymi baktériami: kvantitativna analyza smerujica k vyvoju
fermentovanych produktov pre nutricne hendikepované skupiny konzumentov, 2013 — 2015, prof. Lubomir Va-
lik, PhD. - zodpovedny riesitel’ (cca 12 000 €)

Splnené FCHPT mé nad§tandardne vybavenu kniznicu literatiirou zabezpedujucou §tudijny program. Studenti
maju k dispozicii literatiiru uvedenu v informacnych listoch minimalne formou prezenénych vypoziciek. Vel'mi
dobré je aj informacné zabezpecenie §tudijného programu, o ¢om sved¢i jednak pristup do vel'kého poctu databaz

A2 | ajednak pocitacové vybavenie fakulty a pristup Studentov a pedagdgov k wifi sieti a internetu. Materidlne a tech-
nické zabezpecéenie Studijného programu je tiez na nadstandardnej urovni. Dosahované vysledky v pedagogickej,
vedecko-vyskumnej a podnikatel’skej ¢innosti fakulty davaji predpoklad nielen pre udrzatel'nost ale i d’alsi rozvoj
a modernizaciu priestorového, informac¢ného, materialneho a technického zabezpecenia Studijného programu.
Splnené: Predpokladany pocet Studentov v dennej forme je 27.

Navrhovany pocet profesorov posobiacich v SP je 7, docentov 14. Pomer poctu $tudentov $tudijného programu
a prepo&itaného po¢tu zamestnancov s vysokoskolskym vzdelanim tretieho stupiia je 0.81
Minimalna podmienka pésobenia, udrZovania kvality a preukdzatel’ného rozvijania:

prof/doc 1

meno, priezvisko Valik Cubomir | tituly | prof. Ing. PhD.

Studijny odbor (funkcia) Chémia a technologia pozivatin (profesor)

Studijny odbor (titul prof.) Chémia a technoldgia pozivatin rok udelenia | 2011

Studijny odbor (titul doc.) Chémia a technoldgia pozivatin rok udelenia | 2002

velkost prac. uvizok 100%

prof/doc 2

meno, priezvisko BiroSova Lucia | tituly | doc., RNDr., CSc.

rok narodenia 1980

funkcné miesto v odbore | Mikrobiologia (docent)

A3 habilitacia v odbore Mikrobiologia rok 2015

inauguracia v odbore rok

prac. uvdzok 100%

prof/doc 3

meno, priezvisko Simkovi¢ Martin tituly doc., RNDr.,

CSc.

rok narodenia 1972

funkcéné miesto v odbore | Chémia a technologia poZivatin (docent)

habilitacia v odbore Biochémia rok 2011

inauguracia v odbore rok

prac. tvizok 100%
Studijny program je zabezpedeny dostatoénym poétom kvalifikovanych vysokoskolskych uéitelov na ustanoveny
pracovny ¢as posobiacich v povinnych a povinne volitelnych predmetoch jadra Studijného odboru. Prednasky
V tychto predmetoch zabezpecuji vyluéne profesori a docenti v plnom tvézku.
Splnené: Predpokladany pocet zavereénych prac na 2. stupni §tadia vedenych jednym akademickym zamestnan-

A4 | com nepresiahne v jednom akademickom roku desat’. Predpoklada sa poget zavere¢nych prac v SP 23, poget veda-
cich zévere¢nych prac je 6.

A5 Splnené: Zlozenie skusobnych komisii na vykonanie §tatnych skuSok zodpoveda Standardnym poziadavkam

Vv sulade so zakonom €. 131/2002 Z. z. o vysokych Skolach.

A6

| garant |




meno, priezvisko Valik Cubomir | tituly | prof. Ing. PhD.
rok narodenia 1963

funkéné miesto v odbore Chémia a technoldgia pozivatin (profesor)

habiliticia v odbore Chémia a technoldgia poZzivatin rok | 2002
inaugurdacia v odbore Chémia a technoldgia pozivatin rok | 2011
prac. uvdzok 100%

Uznesenie zo 79. ZAK: Uviest z formuldara minimdlne pdt aktivit garanta, resp. spolugaranta (vystUpy vyskumu,
garanta a iné)

Splnené: Pocet vystupov evidovanych vo Web of Science alebo Scopus celkove/za poslednych 6 rokov 49/61, 31/40
Pocet citacii Web of Science alebo Scopus, 203/220, 120/130.

Pocet projektov ziskanych na financovanie vyskumu, tvorby 6/4

Pocet pozvanych prednasok na medzinarodnej/narodnej Grovni 3/8, 3/1

NajvyznamnejSie publikované vedecké prace, verejne realizované alebo prezentované umelecké diela a vykony

Gorner, F., Valik, L.: Aplikovana mikrobiolégia pozivatin. Bratislava: Malé Centrum, 2004, 528 s.

VALIK, Lubomir: PRACHAR, Viktor. Povodcovia ochoreni z pozivatin a minimalizacia ich rizika. Brati-
slava: Nakladatelstvo STU, 2009. 167 s. ISBN 978-80-227-3200-0

VALIK, L., GORNER, F.: Growth of Staphylococcus aureus in pasta in relation to its water activity.
International Journal of Food Microbiology, 20, 1993, s. 45-48.

VALIK, L., BARANYI, J., GORNER, F.: Predicting fungal growth: the effect of water activity on
Penicillium roqueforti. International Journal of Food Microbiology, 47, 1999, s.141-146.

VALIK, L., PIECKOVA, E.: Growth modelling of heat resistant fungi: the effect of water activity.
International Journal of Food Microbiology, 63 (1-2), 2001, pp.11-17.

NajvyznamnejSie publikované vedecké prace verejne realizované alebo prezentované umelecké diela alebo vykony za
oslednych Sest’ rokov.

Valik, L., Acai, P. (2016). Prediktivna mikrobiologia a mikrobiologické hodnotenie rizika. 1. vyd. Bratisla-
va: Nakladatelstvo STU, 160 s. ISBN 978-80-227-4655-7

Medvedova, A., Valik, L. (2012). Staphylococcus aureus: Characterisation and Quantitative Growth Des-
cription in Milk and Artisanal Raw Milk Cheese Production, Structure and Function of Food Engineering,
Ayman Amer Eissa (Ed.), InTech, 71-102. ISBN: 978-953-51-0695-1.

Acai, P., Valik, L., Medved’ova, A., & Rosskopf, F. (2016). Modelling and predicting the simultaneous
growth of Escherichia coli and lactic acid bacteria in milk. Food Science and Technology International,
22(6), 475-484.

Matejcekova, Z., Liptakova, D., Valik, L. (2017). Functional probiotic products based on fermented buc-
kwheat with Lactobacillus rhamnosus. LWT - Food Science and Technology, 81, 35-41.

28. Acai, P., Valik, L., Medved’ova, A., & Rosskopf, F. (2016). Modelling and predicting the simulta-
neous growth of Escherichia coli and lactic acid bacteria in milk. Food Science and Technology Interna-
tional, 22(6), 475-484.

Ukast’ na riefeni (vedeni) najvyznamnejsich vedeckych projektov

APVV-15-0006: Zvysenie bezpecnosti a kvality tradicnych slovenskych syrov na zaklade aplikdacie moder-
nych analytickych, matematicko-modelovacich a molekuldrno-biologickych metdd a identifikdciainovacné-
ho potencialu (veduci)

VEGA - 1/0094/10: Studium, matematicky popis a predikcia spravania sa technologicky a hygienicky
relevantnej mikroflory v opracovanych a originalnych slovenskych fermentovanych potravindch s cielom
zvySit'ich hygienicku bezchybnost, funkcné viastnosti a trvanlivost (veduci)

APVYV - 20-005605: Bezpecnost a originalita remeselne vyrabanych syrov zo surového mlieka-aplikicia
metod prediktivnej mikrobiologie a PCR pri hodnotent rizika (visk assessment) (vediici)

APVYV - 0590-10: Rozsirenie vedeckych poznatkov o kvalite a bezpecnosti Slovenskej bryndze modernymi
mikrobiologickymi, molekularno-biologickymi a chromatografickymi metodami (spoluriesitel)

VEGA - 1/0495/13: Vzdjomné vztahy medzi neZiaducimi a zdraviu prospesnymi mikroorganizmami v ce-
redalnych a mliecnych matriciach fermentovanych kyslomliecnymi baktériami: kvantitativna analyza smeru-
Juca k vyvoju fermentovanych produktov pre nutricne hendikepované skupiny konzumentov (veduci)

Splnené Predmety Studijného programu vytvaraju celok, ktory sa zameriava na hodnotenie kvality a bezpecnosti




potravin, pricom nadvdzuji na zakladné predmety z chémie, biochémie, biologie, mikrobiologie, fyziky
a technoldgie vyroby potravin (z bakalarskeho $tadia). Studijny program zahrituje identifikaciu chemickej, fyzikal-
nej, biologickej, vratane mikrobiologickej podstaty dejov ovplyviiujucich status kvalitnej a bezpecnej potraviny
pozitivne alebo negativne. Technicky a technologicky charakter predmetov je zarukou schopnosti absolventov
vytvorit’ si vlastny nazor v danej problematike, vratane vyzivovych odporudéani a riesit’ problémy v praxi..
Splnené. Studijny program je zamerany na ziskanie teoretickych a praktickych poznatkov zalozenych na sa¢asnom
B2 | stave vedy a techniky. Zarovei rozvija schopnosti absolventa nadobudnuté teoretické a praktické poznatky tvorivo
uplatnit’ pri vykone povolania alebo pri pokracovani vo vysokoskolskom §tidiu treticho stupna..
B3 | Splnené: Navrhnuta $tandardna dizka $tidia je v stilade s predpismi.
B4 | Nejde o taky pripad.
B5 Splnené: Skladba ucitel'ov schopnych viest’ zdvere¢né prace, ich planovana naplii zodpoveda Standardom pre 2.
stupen §tudia. Vniitorné predpisy VS a zloZenie skaSobnych komisii zodpovedaju Standardom.
inzinierstvo v nazve $tudijného programu — nie
Riesenie projektov je ciel'avedomou napliiou viacerych povinnych predmetov, ako st napr. predmety semestralny
B6 projekt I, semestralny projekt II, semestralny projekt I1I, diplomova praca, odborna prax. Podiel kreditov za pred-
mety zamerané na pracu na projektoch na celkovom pocte kreditov je 30%. Praca na projektoch obsiahnuta
v predmetoch v odpori¢anom $tudijnom plane umozni Studentovi ziskat’ zru¢nosti a schopnosti nevyhnutné pre
inzinierske ¢innosti, ktoré bude vykonavat’ v praxi.
B7 | umenie, Nie je o tento pripad
B8 | Splnené: Podmienky prijatia na §tidium zodpovedaju Standardnym poziadavkam.
Splnené: Univerzita ma vypracovany, zavedeny, pouzivany a funkény vnutorny systém kvality v zmysle § 87a
B9 | zékona o vysokych $kolach v platnom zneni. Poziadavky na uspe$né absolvovanie §tudia zodpovedaju Standard-
nym poziadavkam
B10 | Nejde o taky pripad, nejde o SP regulovaného povolania...
B11 | Fakulta systematicky sleduje uplatnenie absolventov v praxi.
Zavery:
Celkové zhodnotenie plnenia Na zdklade komplexného posudenia plnenia kritérii
kritérii vratane odovodnenia vysoka Skola splita v case akreditacie kritéria uplatiiované pri
posudzovani spésobilosti a utvara_dostacujuce predpoklady na
udrzanie sposobilosti do najblizSej komplexnej akreditdicie
Navrh odportcania ministerstvu: Vysokd Skola je spésobild uskutocriovat uvedeny Studijny program oprav-
nujuci ju udelit jej absolventom akademicky titul InZinier
Odporucanie vysokej skole:

Zasadnutie pracovnej skupiny:

Diia: 28. 2. 2018
Elektronické hlasovanie v
intervale na hlasovanie:
15.2. —28. 2. 2018

Pocet ¢lenov PS: 13
Zucastnili sa: 13
(prezencna listina) Prof. RNDr. Miroslav Urban, Prof. Ing. Lubor FiSera, DrSc.,Prof. Ing. Jaroslav

Pri elektronickom hlasovani | Skvarenina, CSc.; Prof. Ing. Karol Flérian, DrSc.; Prof. Ing. Jozef Gonda, DrSc.;
uviest’ pocty zicastnenych Prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc.; Doc. Ing. Milan Kralik, CSc.; Prof. RNDr. Jozef

Noga, DrSc.; Prof. Ing. Oldfich Pytela, DrSc.; Prof. Ing. Peter Simko, DrSc. ; Prof.
RNDr. Stefan Toma, DrSc.; Doc. Ing. Daniel Tunega,PhDc., Prof. Dr. Lubomir
Benco, CSc..

Vysledok hlasovania za Za: 13 Proti: 0 Zdrzal sa: 0
navrh vyjadrenia PS

Podpis predsedu pracovnej M. Urban, v.r.
skupiny:




